Meisterfrikadelle mit BratensofRe
9,3,1,1a, 10

Eier in Senfsof3e mit Dijon-Senf
und Honig
3,10,7

Winnenden

SPEISEKARTE

16.02.2026

Szegediner Gulasch aus der
Schweinehiifte, mit Sauerkraut
und Zwiebeln
7

bis

Schwaébisches Linsengemiise
mit Lauch, Karotten, Sellerie
und Saitenwurst
A, P,9.1, 1a, 10

QUSKEALE

22.02.2026

Putenrahmgulasch aus der
Putenbrust, mit Champignons
7

Vegetarisch

®

®

T~

&

Sellerie-Knusperschnitzel mit
TomatensoRe
F, 9,1, 1a,3,10,6

Backhendl Wiener Art
1,1a, 3,10

Paprikaschote vegan, gelb,
Couscousfillung und TomatensoRRe
1, 1la

Buntes Gemiise-Kartoffel-Gratin mit
Karotten, Kartoffeln, Zwiebeln, Kohlrabi,
Staudensellerie, in SahnesoRe
F, 7,9

Chili Vegetable vegane Variante des Chili

con Carne, mit Sonnenblumenkernen,
Paprika, Kidney- und Sojabohnen
6

Vegan

Vegan

Vegetarisch

Vegan

Rindergulasch
10

Bratwurstschnecke mit BratensoRe
10,9

Rindergeschnetzeltes in der Pfanne
gebraten, in RahmsoRe
7,10

Calamari a la Romana Tintenfischringe
in Backteig mit KnoblauchsoRe
3,7,1,1a, A F

®

®

®

S

Bandudeln ,Kartoffelpiiree Gemuse
1,1all,1al-

Petersilienkartoffeln, Pommes, Gemise,
Sauerkraut

Nudeln, Reis, Mischgemiise
1,1a,31-1-

Spétzle, Beilagensalat, Gemise
1,1a,31-1-

Chips, Beilagensalat, Gemiise
1,1lal-1-

Bio Spinatknddel in weier SofRe und
Hartkéase
1,1a,7,3,

Abwechslungsreiches Salatbuffet
und Toppings

Abwechslungsreiches Salatbuffet und
Toppings

Abwechslungsreiches Salatbuffet und
Toppings

Abwechslungsreiches Salatbuffet und
Toppings

Abwechslungsreiches Salatbuffet und
Toppings

Pro 100 g/
1,40 €

Die kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte den Aufstellern der einzelnen Speisen

Essen.
Trinken.

Entspannen.

2,50 € 9,00 €
2,50 € 9,00 €
2,50 € 9,00 €

Zu jedem Angebot
eine Beilage frei

wahlbar
650€ | 9,00¢€
Pro Pro
1009/ | 100g/
140€ | 160€

w2



