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Rems-

Murr-Kliniken

vom

Schorndorf

SPEISEKARTE

09.02.2026

bis

QUSHeAL

15.02.2026

Essen.
Trinken.
Entspannen

Frikassee vom Hihnchen
7

Krauteintopf nach polnischer Art
K,A,P,9

Hahnchenpfanne mit Staudensellerie,
Karotten, Pastinake in cremiger
CheddarsoRe
F,7,9,10

Scheiben von der Semmerrolle mit
MeerretichsoRRe und Roter Beete
A 7,12

Meisterfrikadelle mit BratensoRe
9,3,1,1a,10

@

®

®

Vegane Soljanka klassisch gekochte sif3-
saure Paprikasuppe, mit Rauchertofu,

Veganes Linsen-Blumenkohl-Curry bunte
Linsen mit Blumenkohl, Kichererbsen und

Veganes Tikka Masala veganer
Hahnchenersatz auf Erbsenproteinbasis

Vegane Tortelloni-Gemusepfanne mit

Sellerie-Knusperschnitzel mit

. . Spinat, in einer veganen CurrysoRe aus L N - TomatensoRe TomatensoRe
Essiggurken, Karotten und Sellerie Kokosmilch in wirziger Tomgten Kokos-SoRe 11a F.o 1 1a 3 10,6
1,1a,5,11,6
Vegan Vegan Vegan Vegan Vegan

Geschmorte Rinderroulade klassisch
geflllt mit Speck, Zwiebeln, Gurken
und Senf
K, A, 10

Gefillter Schweinebauch
3,1,1a,9,13, A G

Lammragout nach provenzalischer Art mit
Oliven, Rosmarin und einem Hauch
Knoblauch, in TomatensoRe

Rindergulasch
10

®

Salzkartoffeln, Reis, Gemiise,Rotkraut
Sl-l-1-

Kartoffelptiree, Nudeln, Gemise
1,1a,711,1a,31-

Reis, Rosti, Grillgemuse
-1 A 7,121 -

Spatzle, Kartoffeln, Gemuse
1,1a,31-1-

Bandudeln, Kartoffelplree, Gemuse
1,1all,lal-

Bio Rindergeschnetzeltes in roter Curry-
Gemiise-SoRe mit Apfeln, Paprika und
Kirbis, verfeinert mit Kokosmilch und

Sesamol
1,1a,11,6

7,00 €

Abwechslungsreiches Salatbuffet
und Toppings

Abwechslungsreiches Salatbuffet
und Toppings

Abwechslungsreiches Salatbuffet
und Toppings

Abwechslungsreiches Salatbuffet
und Toppings

Abwechslungsreiches Salatbuffet
und Toppings

Pro 1009/
1,40 €

Die kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte den Aufstellern der einzelnen Speisen

2,50 € 9,00 €
2,50 € 9,00 €
2,50 € 9,00 €

Zu jedem Angebot
eine Beilage frei

wabhlbar
7,00 € 9,00 €
Pro Pro
100g/ 100g/
1,40 € 1,60 €




